
 

 

 
 

 

 

 

Vorspeisen  
 

Ungarische Gulaschsuppe 

herzhaft abgeschmeckt, dazu Sauerteigbrot 
 

Kürbis-Creme-Suppe mit Curry und Kokosmilch  

dazu Karamellisierte Kürbiskerne  

und steirisches Kernöl 

 

Hauptgerichte 
 

Junghirschbraten aus dem Fichtelgebirge 

in Rotwein-Soße, dazu hausgemachten Semmelklöße 

Preiselbeeren und Apfelrotkohl 
  

Sauerbraten nach Oma´s Rezept 

mit haugemachten Eierspätzle 

und Salat 
   

Schnitzel „Wiener Art“ 

mit Pommes Frites und Salat 
 

Putenbrust vom Grill 

in Kräuterrahm-Soße  

mit hausgemachten Eierspätzle und Salat 
 

Rosa gegrilltes Rumpsteak 

mit Twister Fries, hausgemachter Kräuterbutter, 

BBQ-Soße, Sour-Cream und Salat 
 

Schaschlikpfanne 

Geschnetzeltes vom Schwein mit Speck, Zwiebeln und 

Paprika in pikanter Soße 

dazu Pommes Frites und Salat 
 

Schweinerückensteak  

mit Käse und Schinken überbacken   

dazu Bratkartoffeln, Bratensoße und Salat 

 

 

 



 

 

 

 

 

Großer Saisonsalat 

mit Kartoffel-Rösti und Sour-Cream  

wahlweise mit: 

•Kross gebratenem Filet von der Lachsforelle 

• Gegrillter Putenbrust 

 

Sellerie-Schnitzel  

mit Bratkartoffeln, Preiselbeeren, Sour-Cream und Salat 

(auch Vegan möglich) 
 

Salatplatte 

Saisonsalate in Honig-Senf-Vinaigrette  

mit gegrilltem Käse-Sandwich 
 

Schweizer Wurstsalat 

süß-sauer angemacht, dazu Brot und Butter 
 

Currywurst 

mit scharfer, hausgemachter Currysoße  

und Pommes Frites 

 

 

Desserts 
 

Kompott von Zwetschgen aus dem Hotelgarten 

mit hausgemachtem Vanille-Eis, 

Butterkeks-Brösel und Sahne 
 

Snickers mal Anders 

hausgemachtes Eis von der Belgischen 

Zartbitterschokolade 

mit karamellisierten Erdnüssen, Butterkeks-Brösel  

und Karamellsoße 
 

Affogato 

Espresso mit einer Kugel hausgemachtem Vanilleeis 


