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Vorspeisen und Hauptgerichte 
 

Ungarische Gulaschsuppe 

herzhaft abgeschmeckt, dazu Sauerteigbrot  
 

Kürbis-Creme-Suppe mit Curry und Kokosmilch  

dazu Karamellisierte Kürbiskerne und steirisches Kernöl  
 

Beef Tatar    

angemacht mit Schalotten, Olivenöl, Senf und geräuchertem 

Paprika, dazu Sauerteigbrot und Butter 

 
 

Junghirschbraten aus dem Fichtelgebirge 

in Rotwein-Soße, dazu hausgemachte Eierspätzle, 

Preiselbeeren und Apfelrotkohl  
 

Schnitzel „Wiener Art“ 

mit Pommes Frites und Salat 
 

Putenbrust vom Grill 

in Kräuterrahm-Soße  

mit hausgemachten Eierspätzle  

und Salat  
 

Rosa gegrilltes Rumpsteak 

mit Twister Fries, hausgemachter Kräuterbutter, 

BBQ-Soße, Sour-Cream und Salat  
 

Grillteller 

dreierlei Fleisch mit hausgemachter Kräuterbutter, Champignons, 

Zwiebeln, Speck, Grillwürstchen, Rösti´s und Salat  
 

Kümmelfleisch 

gebratene Streifen vom Schweinerücken  

in kräftiger Kümmelsoße mit Bratkartoffeln und Salat  

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

Fisch, Vegetarisches & Salate 
 

Kross gebratenes Filet von der Lachsforelle 

mit großem Saisonsalat, Kartoffel-Rösti und Sour-Cream  
 

Saisonsalat mit Gegrillter Putenbrust 

dazu Kartoffel-Rösti und Sour-Cream  
 

Sellerie-Schnitzel  

mit Bratkartoffeln, Preiselbeeren, Sour-Cream und Salat  

(auch Vegan möglich) 
 

Salatplatte 

Saisonsalate in Honig-Senf-Vinaigrette  

mit gegrilltem Käse-Sandwich  
 

 

Brotzeiten 
 

Schweizer Wurstsalat 

süß-sauer angemacht, dazu Brot und Butter  
 

Strammer Max 

Schinkenbrot mit gebratenen Spiegeleiern 
 

Currywurst 

mit scharfer, hausgemachter Currysoße  

und Pommes Frites  

 

Desserts 
 

Kompott von Zwetschgen aus dem Hotelgarten 

mit hausgemachtem Spekulatius-Eis   

Butterkeks-Brösel und Sahne  
 

Snickers mal Anders 

hausgemachtes Eis von der Belgischen Zartbitterschokolade 

mit karamellisierten Erdnüssen, Butterkeks-Brösel  

und Karamellsoße  
 

Affogato 

Espresso mit einer Kugel hausgemachtem Vanilleeis  



Silvester Abendkarte
dazu karamellisierte Kürbiskerne und 

Steirisches Kernöl 

KÜRBIS-CREME-SUPPE MIT CURRY UND KOKOSMILCH

angemacht mit Schalotten, Olivenöl, Senf und 
geräuchertem Paprika, dazu Sauerteigbrot und Butter

Als Vorspeise oder Hauptgericht

BEEF TATAR

in Rotweinsoße, dazu hausgemachte Semmelklöße, 
Preiselbeeren und Apfelrotkohl

JUNGHIRSCHBRATEN AUS DEM FICHTELGEBIRGE

Mit Pommes Frites und Salat
SCHNITZEL WIENER ART

mit Twister Fries, hausgemachter Kräuterbutter,
BBQ-Soße, Sour-Cream und Salat

ROSA GEGRILLTES RUMPSTEAK

mit großem Saisonsalat, Kartoffel-Rösti und Sour-Cream
KROSS GEBRATENES FILET VON DER LACHSFORELLE

mit Bratkartoffeln, Preiselbeeren, Sour-Cream und Salat
(auch vegan möglich)

SELLERIE-SCHNITZEL

Espresso mit einer Kugel hausgemachtem
Spekulatius-Eis

WINTERLICHER AFFOGATO



Silvester Menü 

ROSA GEGRILLTES RUMPSTEAK
unter der Kräuterkruste mit Twister Fries,

Whisky-Pfeffer-Soße und Bohnen-Speck-Bündchen

HAUTGANG

mit Feta, karamellisierten Kürbiskernen,
Kürbiskernvinaigrette und Steinofenbaguette 

ROTE BEETE CARPACCIO 
VORSPEISE

GEBRATENE WILDFANGGARNELEN AUF PARPADELLE
mit Knoblauch, Olivenöl,

 getrockneten und frischen Tomaten

ZWISCHENGANG

DESSERT
NEW YORK CHEESECAKE

mit Pfirsichragout und hausgemachten Vanilleeis

€45MENÜ IN 4 GÄNGEN


