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Vorspeisen und Hauptgerichte 
 

Ungarische Gulaschsuppe 

herzhaft abgeschmeckt, dazu Sauerteigbrot  
 

Französische Zwiebelsuppe 

mit Weißbrot und Käse überbacken  
 

Beef Tatar    

angemacht mit Schalotten, Olivenöl, Senf und geräuchertem 

Paprika, dazu Sauerteigbrot und Butter 

 
 

Junghirschbraten aus dem Fichtelgebirge 

in Rotwein-Soße, dazu hausgemachte Semmelklöße, 

Preiselbeeren und Apfelrotkohl  
 

Zarte Ochsenbacken 

Lange in Portwein geschmort  

mit hausgemachten Semmelklößen und Salat  

 

Schnitzel „Wiener Art“ 

mit Pommes Frites und Salat  
 

Putenbrust vom Grill 

in Kräuterrahm-Soße  

mit frischen Tagliarini (dünne Bandnudeln) 

und Salat  
 

Rosa gegrilltes Rumpsteak 

mit Twister Fries, hausgemachter Kräuterbutter, 

BBQ-Soße, Sour-Cream und Salat  
 

Grillteller 

dreierlei Fleisch mit hausgemachter Kräuterbutter, Champignons, 

Zwiebeln, Speck, Grillwürstchen, Rösti´s und Salat  
 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

Fisch, Vegetarisches & Salate 
 

Kross gebratenes Filet von der Lachsforelle 

mit großem Saisonsalat, Kartoffel-Rösti und Sour-Cream  
 

Sommersalat mit Gegrillter Putenbrust 

dazu Kartoffel-Rösti und Sour-Cream  
 

Mediterrane Pasta 

Frische Tagliarini (dünne Bandnudeln) 

mit Gebratener Zucchini, Getrockneten Tomaten, 

Olivenöl, Knoblauch und Parmesan  
 

Salatplatte 

Saisonsalate in Honig-Senf-Vinaigrette  

mit gegrilltem Käse-Sandwich  
 

 

Brotzeiten 
 

Schweizer Wurstsalat 

süß-sauer angemacht, dazu Brot und Butter  
 

Strammer Max 

Schinkenbrot mit gebratenen Spiegeleiern  
 

Currywurst 

mit scharfer, hausgemachter Currysoße  

und Pommes Frites  

 

Desserts 
 

Kleine Joghurt-Pannacotta  

mit hausgemachtem Sauerrahm-Minz-Eis 

und Erdbeer-Püree  
 

Hausgemachtes Eis  

von der Belgischen Zartbitterschokolade 

mit Banane, karamellisierten Erdnüssen,  

Butterkeks-Crumble und Karamellsoße  
 

Affogato 

Espresso mit einer Nocke hausgemachtem Vanilleeis  


